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Ce projet est réalisé dans le cadre de Luxembourg et Grande Région, Capitale européenne de la Culture 2007, sous le Haut Patronage de Leurs Altesses Royales le Grand-Duc et la Grande-Duchesse.




UN SAVOIR-FAIRE
PARTAGE-..

b Cactis

« La cuisine d’un groupement humain
est le reflet du ciel, de la terre,
des eaux du pays ou il est fixé »

Edouard de Pomiane

« De tous les arts, celui qui nourrit
le mieux son homme, est l'art culinaire »

Pierre Dac

La culture englobe selon la définition de 'TUNESCO, outre les arts

et les lettres, les modes de vie, les droits fondamentaux de I'étre
humain, les systemes de valeur, les traditions et les croyances.
Loriginalité et I'authenticité des productions régionales et gastrono-
migues font sans aucun doute parties de ces traditions et valeurs qui
enrichissent notre vie culturelle. La cuisine et I'alimentation occupent
une place importante dans la vie quotidienne et favorisent les rela-
tions sociales ainsi que le dialogue interculturel.

« Meet the makers », organisé dans la Rotonde 1 a Luxembourg-
Bonnevoie, fut un des événements-phares de la semaine d’ouver-
ture de Luxembourg et Grande Région, Capitale Européenne de la
Culture 2007. La nouvelle édition de ce festival du goQt, qui aura lieu
au charmant village de Brandenbourg, va encore nous permettre
d’apprécier une offre culturelle spécifique grace a son exigence dans
la qualité des produits.

'Europe des régions devient de plus en plus une réalité culturelle et
sociale. En effet, en invitant des producteurs provenant de la Grande
Région, le projet « Meet the Makers » favorise non seulement la sen-
sibilisation pour la diversité et la qualité des produits du terroir, mais
crée aussi des contacts et amitiés qui renforcent le respect mutuel
et provoquent d’autres coopérations transfrontalieres dans la Grande
Région. Le marché public « Meet the makers » permet aux visiteurs
de découvrir et d’éprouver la richesse de la production alimentaire
artisanale de la Grande Région et contribue ainsi a respecter et a
maintenir ce patrimoine précieux.

Voila pourquoi je tiens a exprimer mes remerciements aux responsa-
bles et aux collaborateurs du Parc Naturel de I'Our, du Parc Naturel
de la Haute-Sare, de I'association Slow Food Luxembourg, de la
commune de Tandel et de ses associations qui ont réalisé ce projet
exceptionnel en collaboration avec Luxembourg et Grande Région,
Capitale Européenne de la Culture 2007.

C’est avec grand plaisir que j'exprime mes veeux de succes les plus
chaleureux a toutes les personnes, visiteurs, exposants, producteurs
qui participent a ce festival autour des plaisirs du godit.

Que le marché « Meet the makers Il », présenté devant le décor pit-
toresque du chéateau de Brandenbourg, nous procure des moments
savoureux de plaisir et de féte pour le palais, le corps et 'ame !

Octavie Modert
Secrétaire d’Etat a la Culture,
a I'Enseignement Supérieur et a la Recherche
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Bestellen Sie jetzt Revue mit TéléRevue, Graffiti, AutoRevue und Check In
fir 1 Jahr mit dem iPod shuffle zum Preis von nur €114,45.

Name, Vorname Bitte gewiinschte Farbe angeben

meet the makers 27/07

Strape, Nr. Tel.:
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PLZ Wohnort Unterschrift

Coupon senden an: Revue - Postfach 2755 - L-1027 Luxemburg oder E-Mail an ipod@revue.lu

[Revue abonnieren lohnt sich]

Dieses Angebot gilt nur fiir Nicht-Abonnenten in Luxemburg

und solange der Vorrat reicht.

La premiére édition du marché régional « Meet the Makers » eut lieu
dans la Rotonde | a Luxembourg-Bonnevoie, en décembre 2006.
Elle connut une réussite incontestable. Or cette année-ci, ou la Ville
de Luxembourg a été choisie comme Capitale Européenne de la
Culture 2007, les organisateurs des Parcs Naturels de la Haute-SGre
et de I'Our, ainsi que 'association Slow Food Luxembourg, en colla-

boration avec Luxembourg et Grande Région, ont fort judicieusement

fixé leur choix sur notre petit village pittoresque et idyllique de Bran-
denbourg, pour féter en plein air, pendant trois jours, la deuxieme
édition du festival international des plaisirs du goQt et du terroir. La
manifestation s'integre d'ailleurs fort heureusement dans le cadre
traditionnel de la neuvieme édition du Branebuurger Maart.

Que I'on ne s'y trompe pas ! Le modeste village de Brandenbourg ne
compte certes que quelque deux cent vingt ames, mais il possede
des atouts majeurs. Sa poignée d’habitants sait ingénieusement et
énergiquement mettre en valeur un esprit d'initiatives étonnant, et
qui s'affirme tout particulierement sur le plan culturel. - En outre,

ce n'est pas pour rien que Brandenbourg est une parmi les huit
localités charmantes a caractére purement rural de la nouvelle com-
mune fusionnée de Tandel, située avantageusement a proximité de
la « Porte des Ardennes ». Brandenbourg reste pourtant totalement
a I'abri du tapage d’une Nordstad en pleine gestation. La vie chez
nous se déroule dans le calme d’une fraiche verdure au pied des
ruines pittoresques d'un chateau fort médiéval qui domine I'étroite
vallée. Les organisateurs ont donc a bon escient jeté leur dévolu

sur le village de Brandenbourg. Et jai a cceur de les en féliciter tres
chaleureusement.

Venons-en maintenant a la manifestation méme dont I'intérét spéci-
fique va sans doute enchanter les visiteurs. Rien de plus séduisant,
de plus appétissant que la vaste palette des produits alimentaires
artisanaux qui sont exposés et dont I'origine se situe dans une zone
qui s'étale de I'Espagne a la République Tchéque. Il m’est évidem-
ment impossible de faire ici le tour des articles des exposés. Citons
au hasard quelques échantillons parmi la variété imposante des
produits les plus divers et tous de tres haute qualité : viandes, huiles,

fromages, biscuits et gateaux, fruits et Ilégumes, fines herbes, vins et
spiritueux, bieres régionales, - bref, un choix imposant de produits
des plus diversifiés et d’une tres haute qualité. Il faut bien le dire,
les quelque quatre-vingts producteurs, femmes et hommes, sont de
vrais artistes culinaires qui avec leur passion et leur maftrise réussi-
ront a conquérir les visiteurs.

Enfin, un vaste programme d’animation autour de ce marché
d’exception fera de cette manifestation un événement inoubliable
pour tous les acteurs présents. Mais les gourmets avertis peuvent
s’attendre a plus ! Dans les quinze ateliers de découverte gusta-
tive, producteurs et experts leur feront découvrir des spécialités et
préparations régionales et internationales, de nouvelles créations et
des combinaisons culinaires surprenantes. Cette expérience enthou-
siasmante sera un véritable cours d’école particulier, celui du go(t
et du bien-étre, permettant de savourer la richesse culturelle qui est
propre a la Grande Région et a I'Europe.

En guise de couronnement des réjouissances, les hotes sont invités
a une excursion de découverte du paysage gastronomique dans la
région ou des cuisiniers doués et passionnés proposent leurs menus
exquis, jouant ainsi le réle de vrais ambassadeurs culturels de leur
région.

Je tiens enfin a exprimer mes sincéres remerciements et mes voeux
de succes les plus fervents aux organisateurs et aux exposants qui
ont investi tout leur savoir-faire pour rendre possible cette manifesta-
tion culturelle tout a fait exceptionnelle.

Un festival du go(t et des plaisirs du terroir a ne pas manquer.

Ali Kaes
Député-Maire de la Commune de Tandel



Wahrend des Marktes entdecken Sie eine Vielfalt an Kostlich-
keiten aus Luxemburg und den Nachbarlandern.

In dem charmanten Dorf Brandenbourg lernen Sie die
Produzenten kennen, die mit Fachwissen und Leidenschaft
diese Lebensmittel herstellen.

Das aussergewdhnliche Begleitprogramm umfasst Animatio-
nen, Seminare, Vortrage, gastronomische Vorfiihrungen und
Workshops, Ausstellungen, Verkostungen, Wanderungen.
Wahrend 3 Tagen wird, dank der einmaligen Marktatmospha-

Frive 13.7. 16h-21h Meet the Makers
Sa/sa 14.7. 11h-19h Meet the Makers
So/di 15.7. 10h-18h Meet the Makers - 9. Branebuurger Maart

Der Markt ist teilweise Uberdacht

Le marché se déroule en partie sous chapiteau 13-15.7. Springschloss / chateau gonflable

re und den zahlreichen Uberraschungen, aus Meet the Ma- 14.-15.7. Art-animation: Dit Jungels / Mike Rouault
kers - 9. Branebuurger Maart ein unvergessliches Ereignis. 15.7. Esimso animation

15.7. Kinderflohmarkt / Marché aux puces de jouets
Tous les plaisirs du go(t et les saveurs du terroir dans le 14.7. 22h

Frive-So/di 13.-15.7. Cimbalova muzika Jozky Polacha (CZ)
Frive 13.7. 18h Bastenduerfer Musek
Sa/sa 14.7. 16h 3-Landerklang: Musikvereine Lieler (L),

cadre exceptionnel du village de Brandenbourg.
Visitez le marché avec les meilleurs produits des quatre coins
de la Grande Région et de I'Europe. : :
Rencontrez les femmes et les hommes qui, avec passion et . Oudler (8), Ringhuscheid (D)

o N R o So/di 15.7. 11h30  Eschduerfer Musek
sav0|.r-lfa|.n?, transforment des matiéres premieres en plaisir et So/di 15.7. Nico Walisch
convivialité. So/di 15.7.16h  Ethnolution
Le programme d’animation autour du marché est excep-
tionnel: séminaires, démonstrations, dégustations, ateliers
gastronomiques, expositions, promenades guidées, interven-

tions musicales, etc.

"D’Geheimnis vum Schlass"

durch Kanner aus de Schoule

vun Tandel a Park Housen

(Gilles Hoffmann) mat Live-Musik
(Park Percussion-Ronny Mergen).

Entrée Gratis!

CONCOURS

SMS

MAKERS

Pour gagner un
des nombreux prix,

veuillez envoyer
MAKERS par sms*
au 64111

(du 1% au 31 juillet)

Um einen der
zahlreichen Preise
Zu gewinnen,
senden Sie bitte
MAKERS via SMS*
an 64111

(vom 1. bis 31. Juli)

L
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Pendant 3 jours, une vraie ambiance de mar-
ché, agrémentée d’éveénements inatten-
dus, fera de cette manifestation un

inoubliable.

JUILLET / JULI 2007 MEET THE MAKERS

PRIX PRINCIPAL 1 Weekend touristique TGV
Luxembourg - Paris (voyage + 1 nuit a I'htel)
AUTRES PRIX 6 livres "Naturpark Our", 4 DVD "Sentier des
Passeurs", 7 x 2 tickets pour le bateau solaire, 2 menus

du terroir au Manoir Kasselslay, 3 corbeilles "vum Séi"
et 3 livres "Luxembourg - Parcs et Jardins"

1.PREIS 1 Wochenendreise fiir 2 Pers.

mit dem TGV Luxemburg - Paris
(Reise + 1 Ubernachtung im Hotel)

WEITERE PREISE 6 Buicher "Naturpark Our", 4 DVD
"Fluchthelferweg", 7 x 2 Solarbootfahrten, 2 Menus du
Terroir im Manoir Kasselslay in Roder, 3 Naturparkkorbe
mit Regionalprodukten

"vum Séi" und 3 Bicher "Luxembourg - Parcs et Jardins"

* au prix normal d'un sms / Normalpreis einer SMS

Zahlreiche Preise mit u. A. taglicher Verlosung einer
Schubkarre, geflllt mit regionalen Spezialitaten.

Nombreux prix avec e.a. tirage au sort d’'une brouette
pleine de délicatesses régionales.

13.-15.7.  Gallerie an der Millen:
Gruppenausstellung - Expo de groupe
G. Balthasar, D. Miller, G. Claude, Cl. du Fays,
Cl. Franzen, M. Gaudio, F. Grasges, L. Hacken,
A. Haentges-Lambert, T. Herrmann,
J. Klasen-Zweber, R. Lippert-Weiler,
M. Mossong, J.-M. Schmartz, D. Schmit.

13.-15.7.  Atelier Dit Jungels:
Dit Jungels & Mike Rouault
Rezente Arbeit / créations récentes

13.-15.7.  Schréiner Wierkstat
Tag der offenen Tur / Porte Ouverte

13.-15.7.  Apis Jungels
Tag der offenen Tur - Porte Ouverte

14.7. 15.h Gefiihrte Besichtigung von Schloss Brandenbourg
mit Claude du Fays / Visite Guidée Chateau de
Brandenbourg avec Claude du Fays

Hamenteller - Grill - Spare ribs - Gromperekichelcher -
Waarm Ham, gebotschte Gromperen, Sauermous (Sa) -
Fitnessteller (So/Di) - etc.

Regionalhiere und Weine / vins et hiéres régionaux
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In Geschmackswerkstatten kdnnen Sie regionale
Késtlichkeiten und Zubereitungen unter der fachlichen
Anleitung von Produzenten und Spezialisten erleben.

Die "Ecole du Godt" ist eine Schule des Geschmacks,

die den Einsatz aller Sinne fordert.

Reservieren Sie ab sofort Ihre Platze wahrend den Blrostun-
den: Tel +352 90 81 88 1

Dans des ateliers du goQt, des producteurs et des experts
vous assisteront & découvrir des spécialités et préparations
exceptionnelles. Entrez dans I'école du go(t, elle fera appel
a vos cing sens. Réservez dés a présent vos places pendant
les heures de bureau: Tél +352 90 81 88 1

19:30-20:30 Atelier 1 12€
A1 Létzebuerger Terroirs-Spezialitéiten

(R. Ley, Ch. Vaessen, J.Hennicot, A. Steichen, Chambre d’Agriculture)
LUX/DE

Réndfleesch, Ham, Gromperen an Brout: én Assortiment
vun genésslechen Produits du Terroir gi mat |&tzebuerger
Wainer an Harmonie gesat. Dest erlaabt lech, Ar Kenntnisser
iwwer Qualitéits-Kriterien bei énger Dégustatioun vun
ausgewielte Platén ze verdéiwen..

19:30-20:30 Atelier 2 9€
A2 Kase- und Weinspezialitaten

aus Siebenbiirgen in Ruméanien

(A. Rost, SC Rosti / Mihai Eminescu Trust) DE

Wir verkosten traditionelle Kasesorten und Wein aus Sieben-
burgen (Rumanien). Der Frisch- und Hartkédse wird aus Kuh-,
Ziegen- und Schafsmilch in Uberlieferter Weise vom Bauern
hergestellt und harmoniert besonders gut mit den frischen
Weinen der Kokelregion (Tarnava).

18:30-19:30 Atelier 3 15 €
A3 Fisch — erleben und genieBen
(M. Rosengarten, Forellengut Rosengarten) DE

Woher kommt unser StiBwasserfisch eigentlich? Erfahren
Sie vom Produzenten einiges Uber Aufzucht, Produktion
und Verarbeitung. Probieren Sie im Anschluss verschiedene
SuBwasserfische und verschiedene Verarbeitungsmethoden.
Gebeizt, heiB- oder kaltgerduchert, Pastete, Mousse oder
Suppe — der Genuss mit passenden Weinen ist vielfach.

10:30-12:00 Atelier 1 7€
B1 Brennnesselen an der Kichen. Fir Kanner vun 8-12 Joer
(M. Unfer-Loos, LT Bonnevoie) LUX/DE

Mer gin zesumme Brennnesselen an de Besch plécken: eng
Planz di pickt, mee voller Go(t, mat villen Nahrstoffer, an zenter
éiweg geschatzt. Dir léiert se kennen andems mir zesumme
Brennnesselslimonade brauen, Bréidercher mat Brennnessels-
botter a Risotto mat Brennnesselen kachen a schmachen.

B2 Der vorher angekiindigter Workshop findet leider nicht statt!
L'atelier annoncé n'aura malheureusement pas lieu!

13:00-14:30 Atelier 1 12€
B3 Pain, fromage et vin — encore et toujours

(J. Kircher, Pain et Tradition, M. Vonner, Chez Mauricette,

X. Molitor, Europe Vins) FR

Un boulanger, une fromagere et un négociant en vins

s’allient pour vous faire redécouvrir la trilogie aux plaisirs infinis,
lors d’un repas dégustatif, assorti d’explications sur le souci
de la qualité: un pain de campagne avec un Chaource et

un chardonnay bourguignon; un pain ardennais avec un
Saint-Nectaire et un Fourme d’Ambert, combiné a un chenin
anjou, puis a un muscat moelleux; un pain céréales bio avec
un Pouligny Saint Pierre et un bergerac blanc; pour terminer,
un pain noisettes-pistaches avec un Saint Marcellin et un
Cabecou de Rocamadou, accordés avec un Crozes Hermitage
et un bergerac.

13:00-14:30 Atelier 2 15 €
B4 Schaferstiindchen — Cook like the Makers
(A. Hartmann, esskultur, W. Braun, Hotel Ritschlay) DE

Wie zart und edel Bio-Lamm schmecken kann, verraten
Ihnen die Eifel-Selektionshotels. Sie verarbeiten ein Eifeler
Weidelamm der Regionalmarke nach Rezepten der
Produzenten und erzéhlen lhnen unter dem Motto
"bestimmt nicht lammfromm" Wissenswertes zu dem Tier,
inkl. 3-Gang-Menu mit ausgewahlten Weinen.

15:30-16:30 Atelier 1 9¢€
B5 Rencontres sucrées en Avignon

(P. Silvain, G. Camus, A. Jouve, M. Peyron,

Bienvenue a la Ferme, Vaucluse) FR

Venez déguster nos produits gorgés du soleil de Provence:
appréciez toutes les saveurs de la figue sous forme de jus
de fruit et de confiture, golitez des sirops originaux a base
de plantes aromatiques et médicinales (thym et lavande),
fondez pour du nougat a base d’'amandes et de miel et
découvrez les secrets de la fabrication artisanale

du pain d’épice.

15:30-17:00 Atelier 2 12€
B6 Wellkaér, Buchweizen, Buckwheat, Sarrasin —

gestern, heute und morgen

(I. Kreft, Universitat von Ljubljana, H. Poppelaars, Manoir Kasselslay)
LUX/DE

Die Traditionen um dieses Nischenprodukt, vom
Ethnobotaniker erldutert, stehen in einem Dialog mit
Regionalrezepten, vom Kuchenchef mit kulinarischer
Leidenschaft interpretiert und weitergesponnen.
Leckere Fingerfood-Happchen werden

auf der Stelle zubereitet und verkostet.

18:00-19:00 Atelier 1 7€
B7 De Goiit vum Beienhunnig,

Natur pur an all hierer Vielfalt!

(P Jungels, Imker) LUX

E professionnellen Imker weist lech wéi aus Bléiesaaft
Hunnig entsteet a wéi e gewonne gét. Mir schmaachen
éng Hunnigdrépp a sechs Zorte |étzebuerger Hunnig,

a maachen eng Hunniganalyse: Fréijorsbléi, Waissdaar,
Bettseecher, Summerbléi, Lannen a Béschhunnig.

18:00-19:00 Atelier 2 9€
B8 Les huiles d’olives, un voyage tout méditerranéen
(B. Moinier, productrice, R. Reckinger, analyste sensorielle) FR

Pays de production, variétés d'olives et état de maturité

du fruit causent la variété sensorielle des huiles, des olives
et des produits dérivés comme les tapenades. Nous en
découvrirons les deux grandes familles gustatives

(fruité vert et fruité noir) lors d’'une dégustation commentée.

B Fiir kids - pour jeunes

B Verkostungsmahlzeit - repas dégustatif

M Sshowcooking - cuisine démo avec dégustation
M verkostung - dégustation

ORT / LIEU

Atelier 1: Centre Culturel: 20 places

Atelier 2: Centre Culturel: 35 places

Atelier 3: Atelier Dit Jungels, Haaptstrooss: 20 places

Platzreservierung wahrend den Biirostunden:
Reservation pendant les heures de bureau:
Tel.: + 352 90 81 88-1

11:00-12:00 Atelier 1 7€
C1 Un choix coloré dans votre assiette: a la découverte

des fruits et Iégumes. Pour jeunes de 12-15 ans

(L. Muller, N. Weber, Domaine Thermal) LUX/DE ou FR

Vous découvrez les mille et un golts, saveurs, couleurs et
textures qui se cachent dans les fruits et légumes. Les fins
palais releveront le défi ludique d’identifier des préparations
astucieuses et surprenantes — a déguster sans modération!

11:30-12:30 Atelier 2 C2 Béier ass nét Béier! 9€
(B.Fontaine, Brasserie Simon, R. Reckinger, analyste sensorielle)
LUX/DE ou FR

Vun der Produktioun iwwert d’Faarwen zur Dégustatioun vun de
groussen Béierfamillen aus verschiddenen européaesche Lanner
mat hiere charakteristeschen Aromen: avis aux amateurs!

13:00-14:30 Atelier 1 15 €
C3 Vun de Schottesche Koppen bis an de

Braanebuerger Dall: d’Galloway-Randfleesch

(H. Hostert, N. Kass, Ziichter, L. Steichen, Brasserie Majerus) LUX/DE

Létzebuerger Ziichter verroden lech méi iwwert des schottesch
laanghéareg Race an hiert gesond Gourmets-Fleesch, an e Kach
iwwerrascht lech mat engem 3-Gang-MenU mat ausgewielte Wai-
ner, deen di vielfalteg Facetten vun desem Flessch ennerstraicht:
carpaccio, bceuf a la bourguignonne, joue et queue de beeuf,
braisée a la romaine.

14:00-15:30 Atelier 2 C 4 Rhapsodie de Sushis 12€
(H. Miyamae, A. Yasuoka, K.Kudo, Restaurant Kamakura) FR

Aprés un exposé détaillant I'origine et les occasions
traditionnelles de consommation des Sushis, vous allez
assister a la préparation en direct de trois types de sushi,

par un restaurateur japonais créatif: de la découpe du poisson
a la dégustation, vous découvrirez six pieces de sushi en Nigiri,
Hoso-maki et Futo-maki, servis avec du thé vert japonais.

15:30-16:30 Atelier 1 12€
C5 L'eau: incolore, inodore, insipide et sans saveur?
(L. Muller, N. Weber, Domaine Thermal) LUX/DE ou FR

Cet atelier vous montrera les nombreuses facettes qui

se cachent derriére les eaux. Souple, fraiche, moustillante,
rocheuse, douce... Nous dégusterons huit eaux, plates et
gazeuses, originaires de la grande région. Tout savoir sur I'eau
—I'eau dans le corps, lecture des étiquettes des eaux minérales,
quelle eau choisir?

15:30-16:30 Atelier 3 9€
C6 Kaffi a Schokela : zwee siidlannesch Aphrodisiaken

(C. Dieschbourg, Moulin Dieschbourg, R. Reckinger,

analyste sensorielle, J.-L. Zeien, Transfair) LUX/DE ou FR

Dir héiert iwwer den Ubau, d’Provenance an d'Geschicht

vun zwee ex-kolonialen Produkter an hier Wichtegkeet fier
d’Produzenten am Stden an d’Konsumenten am Norden. Mer
maachen eng sensoresch-genésslech Rees duerch Afrika, Met-
tel- an Stidamarika, a schmaachen en passant di grouss Zorten
Kaffi a Schokela mat der Vielfalt vun hiren sensuellen Aromen.
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Park & Ride

Anreise mit dem PKW | Arrivée en voiture

Anreise mit Zug & Bus
Transports en commun

e Eine gastronomische Entdeckungsreise durch die Region. : 1
Begeisterte und talentierte Kache bitten in ihren Restaurants Fre|tag/vendred| 13.1.

mit besonderen MenUs zu Tische.

Café-Brasserie Majerus, Ingeldorf/Diekirch (Abend / soirée)

0 Une excursion culinaire dans la région. Des cuisiniers Meine Gastro-(Vieh)losophie, Tél. +35? 2680 1{8 47
talentueux et enthousiastes vous invitent dans leur Restaurant Comte Godefroy, Esch-sur-Siire (ab / a p.d. 18:30)

Le terroir du Lac de la Haute-Sare, Tél. +352 83 91 10

Wéhrend des Marktes ist Brandenbourg flr den Verkehr gesperrt.
Bitte benutzen Sie die Auffangparkings von Képpenhaff und Basten-
dorf. Ein gratis Pendelbus bringt Sie in wenigen Minuten zum Markt.

Gegen Vorlage Ihres Fahrscheines nehmen Benutzer des
offentlichen Transportes gratis an der Geniessertombola teil.
Ihr Tombolalos erhalten sie am Infostand.

- d 14 7 Les utilisat des t o ficipent Pendant le marché, le village de Brandenbourg est fermé
: SamStag/same l — G e u' isa eur\s €s fransports en commun participen pour le traffic. Veuillez utiliser les parkings de Képpenhaff et

gratuitement a la tombola gourmande. Présentez vous de Bastendorf: en quelques minutes, des navettes gratuites

restaurant et vous proposent des menus tres spéciaux.

Brasserie Cornelyshaff, Heinerscheid (um /a 19:30) avec votre ticket de transport au stand d’info et obtenez R .
Les mille facettes du sarrasin — die Welt des Buchweizen vorte billet de tombola! vous amenent au Marché.
Tél. +35292 17 45 1
Café-Brasserie Majerus, Ingedorf/Diekirch (Abend / soirée) . HOS‘IEgen
Meine Gastro-(Vieh)losophie, Tél. +352 26 80 48 47 ZUG / TRAIN + BUS RGTR ETTELBRUCK - DIEKIRCH - BRANDENBOURG
i R Haltestellen / Arréts:
Restaurant Godefroy, Esch-sur-Siire (ab / a p.d. 18:30) Ettelbruck/Gare - Diekirch/Gare - Diekirch/Altersheem - Gilsdorf/Schoul - . -
Le terroir du Lac de la Haute Sare, Tél. +352 8391 10 Gilsdorf/An der Kléck - Bastendorf/Lann - Brandenbourg/Bakes Keppenha

_ ! Vianden
(Brandenbourg/Scheier am Sonntag / le dimanche) -

Sonntag/dimanche 15.1.

Reservierung im Restaurant Manoir Kasselslay, Roder (um /a 19:00) FREITAG / VENDREDI 13.7.
Réservation au restaurant Terroir de I'Our — Terroir de Vaucluse, Tél. +352 9584 71 Ligne(s) 565 | 560 | 560 | 565 | 560 | 560 | 560 | 565 Friedhaff| Bastendorf
Info: www.polygonal.lu Restaurant Godefroy, Esch-sur-Siire (ab / 4 p.d. 18:30) Ettelbruck/Gare 15.09116.0711644117.14 17.44 18.1418.44 19.14
Le terroir dU I_aC de |a Haute Sl:lre Tél +352 83 91 10 Diekirch/Gare 15.16|16.14|16.51|17.21|17.561]18.21|18.51|19.21
' Brandenbourg/Bakes | 15.29| 16.27 | 17.04|17.34 | 18.04 | 18.34 | 19.04 | 19.34
[N
Ligne(s) 565 | 560 | 565 | extra | extra | extra Diekirch Rei s'd orf
Brandenbourg/Bakes | 16.18|17.18|18.18|19.18 | 20.18 | 21.18 g
Diekirch/Gare 16.35]17.35|18.35|19.35|20.35| 21.35 Ettelbriick
Ettelbruck/Gare 16.43|17.43]18.43|19.43|20.43|21.43
A In l r hm“ L. SAMSTAG / SAMEDI 14.7.
Ligne(s) 560 | 565 | 560 | 565 | extra | 560 | extra | 565 | extra | 560 | 560 | 565 | 560 | 560 | 560 | 565
Ettelbruck/Gare 10.14|11.14112.00|13.14|13.44|14.14|14.44|15.09|15.44|16.07 | 16.44 | 17.14|17.44|18.14 |18.44 | 19.14
Diekirch/Gare 10.21]11.21|12.07]13.21|13.51|14.21|14.51|15.16|15.51|16.14|16.51|17.21|17.561]18.21|18.51|19.21
Brandenbourg/Bakes | 10.34 | 11.3412.20|13.34 |14.04 | 14.34|15.04 | 15.29 | 16.04 | 16.27 | 17.04 | 17.34|18.04|18.34 | 19.04 | 19.34

. Ligne(s) 560 | 565 | 560 | 565 | 560 | 565 | extra | 560 | extra | 565 | extra | extra

g Brandenbourg/Bakes | 11.18]12.18|13.18 | 14.18 | 15.18 | 16.18 | 16.48 | 17.18|17.48 | 18.18 | 18.48 | 19.18

? Diekirch/Gare 11.35112.35]13.35|14.35|15.35]16.35|17.05|17.35|18.05| 18.35|19.05 | 19.35

L Ettelbruck/Gare 11.43|12.43|13.43|14.43|15.43|16.43|17.13|17.43|18.13|18.43|19.13|19.43

= SONNTAG / DIMANCHE, 15.7.

o Ligne(s) extra | extra | extra | extra | extra | extra | extra | extra | extra | extra | extra | extra | extra | extra | extra | extra
_:: Ettelbruck/Gare 9.14 110.1411.14|11.44|12.14]12.44|13.14|13.44|14.14|14.44|15.14| 1544 |16.14|16.44 |17.14|17.44
.F'*' Diekirch/Gare 9.21 |10.21]11.21|11.51|12.21]12.51|13.21|13.561|14.21|14.51|15.21|15.,51|16.21|16.51|17.21|17.61

Brandenbourg/Scheier | 9.34 |10.34|11.34|12.04 | 12.34|13.04 | 13.34|14.04|14.34|15.04 | 15.34 | 16.04 | 16.34 | 17.04 | 17.34 | 18.04

Ligne(s) extra | extra | extra | extra | extra | extra | extra | extra | extra | extra | extra | extra | extra | extra | extra | extra
Brandenbourg/Scheier | 10.1911.1911.49|12.19|12.49|13.19|13.49|14.19|14.49|15.19|15.49|16.19|16.49|17.19|17.49| 18.19
Diekirch/Gare 10.35|11.35|12.05|12.35|13.05|13.35|14.05|14.35| 15.05 | 15.35 | 16.05|16.35|17.05|17.35| 18.05 | 18.35
Ettelbruck/Gare 10.43]11.43|12.13|12.43|13.13|13.43|14.13|14.43|15.13|15.43|16.13|16.43|17.13|17.43|18.13|18.43

@ SCHMIT MICO 1.0 Info: www.mobiliteit.Iu

| 8 FEOECHERD [T
wierw. nicoschmitlu
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Aussteller / Exposants

Bienvenue a la Ferme / Vaucluse

Domaine de la Bastide Jourdan
Domaine viticole

Valérie et Jean-Pierre Jourdan
F-84500 Bollene

+33 49040 15 68
jourdanva@wanadoo.fr
www.domainebastidejourdan.com

Domaine de la Gasqui

Vins biologiques

Jean Féraud

F-84800 L'Isle sur la Sorgue
+33 4903801 28
earl.jeanferaud@wanadoo.fr
www.domainedelagasqui.com

Domaine de la Mereuille

Vins AOC

Michel Bouyer et Philippe Granger
F-84100 Orange

+33 490 34 1068
micbouyer@wanadoo.fr
www.domaine-la-mereuille.com

Domaine du Galet des Papes
Domaine viticole

Jean-Luc et Hélene Mayard
F-84230 Chateauneuf du Pape
+33490 83 7367
galet.des.papes@terrenet.fr

Domaine du Rempart

Vignoble familial

Vincent Gradassi

F-84232 Chateauneuf du Pape
+33490 83 51 82
marie-josee.gradassi@wanadoo.fr

Domaine Fontaine du Clos
Vins de qualité

Claire Roger

F-84260 Sarrians

+33 490 65 59 39
claire@fontaineduclos.com

Domaine La Pigeade
Propriété viticole familiale
Thierry Vaute

Beaumes de Venise

+33 490 62 90 00
contact@lapigeade.fr
www. lapigeade.fr

EARL Camus

Production viticole familiale
Gérald et Armande Camus
F-84420 Piolenc

+33 660 80 57 08

EARL La Grande Bastide

Jus de fruits, Nectar de poires

Christelle Bourne

F-84300 Cavaillon

+33 490 78 02 87
christelbourne@libertysurf.fr

EARL La Maguette

Huile essentielle de lavande
et lavandin, petit epeautre,
pois chiches, tilleul, etc.
Magali Malavard

F-84390 Sault

+33 490 64 03 40
emalavard@aol.com

GAEC Le Clos des Patris
Vins biologiques

Yves Morard

F-84330 Caromb

+33 49062 58 16

Huile de Mon Pays

Huile et dérivés d'huile d'olives,

olives, tapenade
Bernadette Moinier
F-84340 Entrechaux
+33 490 46 00 74

Les Demoiselles

Pain d'épice au miel de
chétaignier, miels divers
Martial et Nathalie Peyron
F-84220 Gordes

+33490 72 24 15
lesdemoiselles@wanadoo.fr

Mas Poupéras

Viticulture et gite rurale
Patrice Chevalier

F-84110 Vaison la Romaine
+33 490 36 07 51
contact@maspouperas.com
Www.maspoupéras.com

Nougat Sylvain Fréres

Nougat et confiserie

Pierre Sylvain

F-84210 Saint Didier

+33 490 66 09 57
infos@nougat-sylvain-freres.fr
www.nougat-silvain-freres.fr

Biogros SA

BIOG-Getranke
Limonade, Bier
Werner Mohr
-5365 Munsbach
+352 261519 10
www.biog.lu

Biogros
Bio-Lebensmittel
Werner Mohr
-5365 Munsbach
+352 26 1517 37
naturata@pt.lu
www.biog.lu

Coteaux Nantais

Vins, cidre, compotes,
marmelades, boissons

Benoit Van Ossel

F-44120 Ventou

+33 2407552 43
ema.pichard@coteaux-nantais
www.coteauxnantais.com

BIONA-Demeter-Betrieb Schanck-Haff
Viande, légumes, fromage, pain
Jos Schanck

L-9755 Hupperdingen

+352 99 75 08
schanck-jos@email.lu
www.schanck-haff.lu

Florentin BV

Sauces et dips

Benny Moshel
NL-3641SK Mijdrecht
+31 297 25 50 96
bennymoshel@florentin.nl
www.florentin.nl

Freja Food s.a.

Waffeln und Feingebéck
Roland Dejaeghere
B-3001 Heverlee

+32 497 50 78 20
rdejaeghere@frejafood.be
www.frejafood.be

Naturata Bio Metzgerei
Grill, Salate

Roland Majerus
L-5365 Munsbach
+352 26 1517 37
naturata@pt.lu
www.naturata.lu

Organic Farmers of Messara
Capres, huiles d'olives
Vassiliou Agapi

GR-70400 MIRES, Crete
+30281073 17 44
agapi-v@otenet.gr

Leader + Méllerdall

Daniel Baltes

Ziegenkase, Ziegenmilch,
Rind-, Kalbs-, Schweinefleisch
[-9186 Stegen

+352 8037 70
mimidam@pt.lu

Intra Muros asbl

Produits d'Echternach: Buff,
liqueur, café, farine, "Schmalz"
Paul Keiffer

L-6401 Echternach

+352 72 00 41
info@intramuros.lu
www.intramuros.lu

Moulin J.P. Dieschhourg

Moulin, torréfacteur: Café et Farine
Carole Dieschbourg

L-6562 Echternach

+352 72 00 36
contact@moulin-dieschbourg.lu
www.moulin-dieschbourg.lu

Chateau de Beaufort

Likér aus schwaarzen Kreischelen
Edmond Linckels

-6313 Beaufort

+352 83 60 02

Chocolaterie Patisserie Thinnes
Pavé d'Echternach

M.Thinnes

-6471 Echternach

+352 72 00 39
patisserie-thinnes@gmx.net

Distillerie Agricole Unsen Fréres
Distillerie

Famille Unsen

L-7649 Freckeisen

+352 26 87 00 60
gtomarc@pt.lu

Distillerie Difrulux
Eaux de vie et liqueurs
M. Leuchter

L-6238 Breidweiler
+3527900311
info@difrulux.lu
www.difrulux.lu

Distillerie du Mullerthal
Eduard Lies-Weydert
L-7681 Waldbillig
+352 87 85 54

Eaux de vie et liqueurs

Fromagerie de Berdorf
Fromagerie

René a Siely Schmalen-Brouwer
L-6551 Berdorf

+352790378
mail@berdorfer.lu
www.berdorfer.lu

Michel Weydert

Miel, eau de vie de miel, pollen
L-6665 Hierber
+352 72 80 49
wexkleyr@pt.lu

Georges Schiltz - Natiirlech séisse
Viiz aus nohaltégem Ubau
L-6582 Rosport

+352 691 7425 70
www.bongert.lu

Miseler Land

Aeppelhaus sarl

Appeljus, bio, aus Bongerten;
Bieren-Appeljus: Schorle
Raymond Aendekerk

L-5365 Munsbach

+352 26 15 18 60
aendekerk@biolabel.lu
www.appelhaus.lu

Caves René Bentz
Luxemburger Weine
René Bentz

L-5471 Wellenstein
+352 23 66 08 84
bentzvin@pt.lu
www.miselerland.lu

Charles Lahr

Apfel und Apfelsaft, Tafeltrauben
L-5401 Ahn

+352 621 63 79 05
www.miselerland.lu

Den Duerfbuttek - Proactif
Gemdse und Kréuter aus
biologischem Anbau
Feiereisen Nicole

L-5531 Remich
+352267074616
duerfbuttek@proactiv.lu
www.duerfbuttek.lu

Distillerie Artisanale J. Zenner
Edelbrdnde, Schokoladentrtiffel,
Prédikatsweine

Jos Zenner

L-5447 Schwebsingen

+352 2366 44 61
www.miselerland.lu

Domaine Viticole Max-Lahr et Fils
Vins et crémants

Bob Max

L-5401 Ahn

+3527684 11

rmax@pt.lu

www.miselerland.lu

Domaine Viticole Schumacher- Knepper
Luxemburger Weine
Martine Schumacher
L-5495 Wintrange
+352 2369451
contact@schumacher-knepper.lu
www.schumacher-knepper.lu

Leader+ Létzebuerger Musel
Regroupement rural d'intérét

et de développement

Philippe Eschenauer

L-6701 Grevenmacher

+352 7501 39
philippe.eschenauer@musel-leader.lu
www.miselerland.lu

Straussefarm
Straussenprodukte

Marcel Wildgen

L-5741 Filsdorf

+352 23 66 82 96
marcelwildgen@straussefarm.lu
www.straussefarm.lu

Yolonde Cooperative
Brot und Seife

Rose Thomas
-6832 Betzdorf
+3527193191
seefenatelier@csse.lu
www.seefenatelier.lu

Naturparke Oewersauer & Our

Am Gaertchen / FPE

Bio-Anbau von Gemdise,
Blumen, Topfkrduter und Obst
Christian Hengen

-9230 Diekirch

+352 80 48 85 46
chengen@fpe.lu

www.fpe.lu

Bléi vum Séi

Seifen, Ole, Créemes, Bonbons,
Kraduterschnépse, -essig
Georges Keipes

L-9696 Winseler

+352 9597 44
www.naturpark-sure.lu

Boulangerie Jos & Jean-Marie
Boulangerie, biscuits, pains spéciaux
Jos & Jean-Marie Neuberg

L-9166 Merzig

+352 88 92 86

jiri@pt.lu

Naturpark Gewersauer
Information und Animation
Christine Lutgen

L-9650 Esch sur Sare
+3528993311
info@naturpark-sure.lu
www.naturpark-sure.lu

Spelz vum Séi
Spelzprodukter
Arséne Streveler
L-9687 Surré
+35226917111
info@spelz.lu
www.spelz.lu

Naturpark Our

Information und Animation
Christian Kayser

-9753 Heinerscheid
+3529081 881
info@naturpark-our.lu
www.naturpark-our.lu

Téi vum Séi

Tee, Krauter und Gewdirze
Charel Marx

L-9696 Winseler

+352 26 9530 72
teivumsei@pt.lu
www.naturpark-sure.lu

Tourist Center / Cornelyshaff
Info und Regionalprodukte
Norbert Thelen

-9753 Heinerscheid
+35292 17451
info@robbesscheier.lu
www.cornelyshaff.info

Tourist Center / Robbesscheier
Info und Regionalprodukte
Norbert Thelen

L-9766 Munshausen
+3529217451
info@robbesscheier.lu
www.robbesscheier.lu

Exposants divers

Ail Ail Ail La Gousse

Ail, Oignon, Echalotte et Canard Gras
Claude Mainella

F-32430 Saint Georges

+33 562 65 00 26

Antonio Fiorentino

Fromages de brébis du pays Basque
B-7080 Frameries

+32 65 84 84 59

Béackerei Rabe

Brot aus Thdringen
Hans-Werner Heichel
D-99817 Eisenach

+49 3691 70 92 90
info@baeckerei-rabe.de
www.baeckerei-rabe.de

Barnichévre

Quiches et feuilletés au chévre,
brocolis, poivrons, efc.
Sébastien Zenner

B-6700 Autelbas - Barnich
+32 498 38 59 64
alinebgn@yahoo.fr

Caves Ries
Luxemburger Weine
Nicolas Thirifay-Ries
-5434 Niederdonven
+352 76 80 61

Cinq petites étoiles...
Livre "Cinq petites étoiles
et leurs Grands Chefs"
Ecole Privée Ste. Anne
-9051 Ettelbruck

+352 81 22 10-1

Editions Guy Binsfeld
Livres culinaires

Annemie Peller

-2313 Luxembourg

+352 49 68 68 52
apeller@binsfeld.lu
www.editionsguybinsfeld.lu

Ententes touristiques des Ardennes
Information régionale, animation
Paul lhry

[-9419 Vianden

+352 84 93 25

esimso@vo.lu
www.ardennes-lux.lu

Europe Direct

-9766 Munshausen
+352 9299 34
martine.bernard@leader.lu
www.cv.leader.lu

Ferme hélicicole et Biscuiterie Dion
Escargots et biscuits

Nathalie Robaye Thierry Dion
B-6860 Léglise

+32 634336 54

Islek ohne Grenzen EWIV
Das Buchweizenbuch:

Mit Rezepten aus aller Welt
Verkehrsamt Arzfeld
D-54687 Arzfeld

+49 6550-961080
info@islekerart.org
www.islekerart.org

Kox Rita & Laurent

Vins et crémant Luxembourgeois
L-5561 Remich

+352 23 69 84 94

Kox@pt.lu

www.domainekox.lu

Lebe Gesund Versand GmbH
Vegetarische Feinkost

Catherine Averty

D-97828 Marktheidenfeld-Altfeld
info@lebegesund.de
www.lebegesund.de

+49 9391 982027



Vulkanhof

Ziegenkase, Frisch-Weich-
Schnittkése, Ziegenwurst
Inge Thommes-Burbach
D-54558 Gillenfeld

+49 657391 48
info@vulkanhof.de
www.vulkanhof.de

Marmeladenmanufaktur Maxheim
Fruchtaufstriche, Chutney,

Relish, Ketchup, Pesto, Salsa
Petra Maxheim

D-54523 Dierscheid

+49 650891 76 57
service@marmeladenmanufaktur.de
www.marmeladenmanufaktur.de

Obstbaugenossenschaft Steinsel
Fruits, jus de fruits,

autres sous-produits au fruits
Marc Ludovicy

L-7307 Steinsel

+352 621 51 63 92
uebstbau.stesel@pt.lu

Pains et Tradition

Pains traditionnels

Jean Kircher

B-6790 Aubange

+352 621 16 1265
tradit@pt.lu

www. pains-tradition.com

Vum Bauerenhaff op den Désch
Landwirtschaftliche Direktvermarkter,
Obst und Obstzubereitungen,
Fleischwaren, Wein und Brénde
Marianne Pesch

[.-3326 Crauthem

+352 36 51 08
pesch_marianne@yahoo.de
www.bauerenhaff.lu

SC Rosti / Mihai Eminescu Trust
Spezialitéten aus Siebenblrgen
Andrea Rost

R0O-545400 Sighisoara

+40 745924558
andrea.rost@gmx.net

Weinhof Herrenberg

International anerkanntes Weingut
Claudia Loch

D-54441 Schoden

Transfair Minka
GEPA Produkte: Schokolade, Kaffee
Daniela Ragni & Fernande

Schammel +49 6581 12 58
-6910 Roodt sur Syre info@lochriesling.de
+352 3507 62 www.lochriesling.de

info@transfair.lu
www.transfair.lu
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PromEUregion

Leader + 100 Ddrfer 1 Zukunft /
Eifel-Ardennen-Tisch EAT
Informationen und Produkte
aus der Region

Anny Jansen

B-4780 Sankt Vith

+32 80 28 00 24
anny_jansen@lsz.be
www.eifel-ardennen-tisch.be

Leader + Kempen PAK+
Informationen und Produkte

aus der Region

Wim Poelmans

B-2440 Geel

+352 14 85 27 07
kaat.schaevers@rurant.provant.be
www.plezantplatteland.be

Leader + Microregion Buchlov
Informationen und Produkte
aus der Region

Oldfich Vavra

Cz-687 08 Buchlovice

+420 603 203 103
info@maodellstudio.cz

Leader+ Oldambt-Westerwolde
Informationen und Produkte
aus der Region

Jan Beekman

Postbus 610

9700 AP Groningen

+30 50-3164700
leaderow@provinciegroningen.nl
www.leaderow.nl

Leader + Pajottenland
Informationen und Produkte
aus der Region

Daniel Buysse

B-1750 Gaasbeek

+32 2532 57 6358
daniel.buysse@pajottenland.be

Leader + Tierras del Interior
Informationen und Produkte
aus der Region

Marta Gomez

E-46340 Requena

+34 962 30 44 60
info@tierrasdelinterior.com
www.tierrasdelinterior.com

Leader + Tierra de campos
Informationen und Produkte

aus der Region

Eugenio Garcia-Rojo

E-47600 Villalon de Camos-Valladolid
+34 9837611 45
adrivall@tierradecampos.com
www.tierradecampos.com

Slow Food

Slow Food Luxembourg a.s.b.l.
Thierry Origer

L-2220 Luxembourg

+352 621 18 67 62
info@slowfood.lu
www.slowfood.lu

NATURATA

Fair a kooparativ mat de Big-Eaweron

€3 Munsbach

Wi - Labar

Herzlichen Dank unseren Sponsoren

Un grand merci @ nos Sponsors

Clans, Eschweiler

CFL, Luxembourg

Backerei Relles, Hosingen

Brasserie Mousel/Diekirch

Camping Bleeshréck, Bleesbriick-Diekirch
Editions Revue, Luxembourg

Electricité Faust, Longsdorf

C.JANS.
[ELECTRICTE| VINANDY ety
FAUST e el SCHAIT R

Organistatoren / Organisateurs

Parc Naturel de I'Our

Parc Naturel de la Haute Sare

Slow Food Luxembourg

La commune de Tandel

Syndicat d’Initiative Baastenduerf

Syndicat d’Initiative Furen

Musek Baastenduerf

Pompjeeén Baastenduerf - Branebuurg - Laaschent
Pompjeeén Furen

Chorale Ste Cécile Branebuurg-Laaschent

Létzebuerger Guiden a Scouten Mére Therése
Housen-Houschent

Ets. Vinandy, Vianden

Ets. Nico Schmit, Hoscheid-Dickt
Europe Direct, Munshausen

Islek ohne Grenzen EWIV, Arzfeld
Schrainerwierkstatt, Brandenbourg
Peinture Piitz, Diekrich

Wagner Fliesenfachgeschift, Echternach

EUROPE
DIRECT

"S
s T waeNer
el i N
L—— . . - - . FLIESENFACHGESCHAFT

e - o
w & / ! s
i Slow Fasnl L..'..‘J
wetflo— Laineinbwiirg - =t S
- de Tandel = Garkiry 1 Siininn
POLYGONAL Polygonal
EISLEK 2, Kierchestrooss luc.jacobs@naturpark-our.lu
L-9753 Heinerscheid www.polygonal.lu
Tel. 43529081 88 - 1 www.slowfood.lu
19



GC.JANS.

CONSTRUCTIONS

» Constructions
* Clés en main
* Maisons a basse énergie

*« Maisons passives
« Aménagements extérieurs
« Fagades

* Transformations
* Renovations

Sponsor officiel de meet the makers




